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Fonp DE TARTE PeTiT CARRE CHocoLAT PREMIUM

PATE 100% PUR BEURRE

GTIN : 628110164 711

Cone : PSFO10

CONSERVATION : SEC OU CONGELE
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Valeur nutritive = P
| Pour 1 portion (10 g) |
j Y%valeur idienne*
| Calories 40 aleur quotidienne | r— - - - — — — — — — — — 4
Lipides 3 S 3% | LISTE D'INGREDIENTS |
7%
l +trans 019 | Ingrédients: Farine de blé, beurre, sucre a glacer, oeufs, cacao, poudre
| Glucides 5¢ , | | damandes, beurre de cacao, lécithine de soja, sel. Contient : Blé (gluten), oeufs, |
Fiores 0 1% lait, amandes, lécithine de soja. Peut contenir : Autres Noix.
Sucres 2g 2% Q
| Protéines 1 g | = | |
Cholestérol 9 mg
| Sodium 20 mg 1% | l l
| Potassium 30 mg 0% | 1 |
Calcium 0 mg 0%
| Fer 0.5 mg 2% | (;.?
*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus cest beaucoup E
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| | CoNoITIoNS DE CONSERVATION |
| Conservation dans un stockage a température controlée (18°C) de 3 mois. |
L - - - - - — 4 Si congelé, conservation a -18° pendant 12 mois.
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Poins & FoRMAT CoNSEILS DE PREPARATION |
) o Nos fonds de tarte sont préts a étre garnis et peuvent supporter une
Q p g p pp
Poids unite : 10 g . | cuisson legere. |
LForEt unite : 15& X 1'5_P° N Si congelé, repasser au four 2 minutes.
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| CONDITIONNEMENT | r L L
ES +
Plateau thermoformé : 12 unités de 1.5 po x 1.5 po | |
| Format du plateau: 3 3/4 pox 2 9/16 pox 5/8 po | Ingrédients naturels.
Caisse de 84 unités = 7 plateaux (;"P | Pate sablée, 180% pur beurre, sans matieres grasses |
| Format caisse : 9 3/4 pox71/2pox53/4po | = hydrogénées, additifs ou conservateurs.
Poids de la caisse : 1,250 kg Produit fabriqué au Québec, Canada.
| Format palette : 48 po x 40 po | | Conditionnement solide qui évite les bris. |
I_Nombre de caisse par palette : 240 r L r
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