TARTELETTE Aux Noix
(S PATE SABLEE 100 % PUR BEURRE

CARREMENT

TARTE

GTIN : 628110164 223
Cooe : PRF278
CONSERVATION : CONGELE
ETAT : CONGELE

\ Préparee par

Carrés
gourmands

C? nos mailres palissiers
n - 1 =
Valeur nutritive
| | Pour 1 tarte (100g) | |
| | Calt;ries 410 9%valeur quotidienne* | | I— —_— —_— —_— —_— —_— —_— —_— _— _— _— b _— —I
Lipides 17g 30% ’ .
| s o | | LISTE D'INGREDIENTS |
+trans 0.3g 35%
| Glucides 5% | InFrédients : Garniture : Sucres (sucre brun, sirop d'érable, sirop de mais
| Coreste % | (glucose, eau, mélasse, sel, vanilline, sorbate de potassium, acide citrique,
| % | € sulfites), miel) « CEufs « Pacanes « Noix de cajou « Beurre (lait). Pate sablée :
| o . - . ~
Protéines g | = | Farine de blé (gluten] - Beurre (lait) « Sucres (sucre a glacer) - (Eufs « Poudre |
| Cholestérol 84mg | d'amandes « Lécithine de soja. Décoration : Chocolat décoration (pate de
| oo 105ms % | cacao, sucre, beurre de cacao, lécithine de soja, arome naturel de vanille).
| Contient : Bié (gluten), lait, ceuf, soja, amande, pacanes, noix de cajous, |
| | Potassium 50mg 1% | | IF
sulfites.
Calcium 50mg 4% | |
| Fer 2mg 11% | |
l I_*s% cumis c'estiu,ls% mﬁc'est bﬂup ] | I_ _ . _ _ _ _ _ - - — — . _I
o] S
r— - - - - - - — — — — —/ /"

| ConbiTioNs DE CONSERVATION |

Conservation au congélateur (-18°C) pendant 1an.
| Conservation & température ambiante pendant 14 jours aprés décongélation. |
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Poins & Formar r— - - =
L CoNSEILS DE PREPARATION
Poids unite : 100 g Q | Si congelé, placer la tartelette dans une assiette et laisser décongeler 20 |
Format unité : 3 po x 3 po 2 a 30 minutes.
L ==y s
| «Astuce du chef : pour redonner du croquant a la pate, placer la tarte- |
lette sur une plaque de cuisson, hors de son emballage, pendant 2-3

- — — — — /"

F— - — — — — — — — 4 I_mirites da_ns un_four &éch:ﬂfé éiSOF_ ]
CONDITIONNEMENT r— — — — = — /1
| | Les +
Nombre d'unités par caisse : 18 unités de 3 po x 3 po ion 3 terapérat biant |
| Format de la caisse : 19 3/4 po x 9 3/4pox21/4po | nOg?S Eé’%EE’Ra Urol Crature amplante
Poids de la caisse : 2,300 kg | Pate sablée 100% pur beurre, sans matiéres grasses |
| Format palette : 48 po x 40 po x 56 1/4 po | = hydrogénées, additifs ou conservateurs.
I_Nombre de caisse par palette : 200 r | Produit artisanal fabriqué au Québec, Canada. |
- - - - - - - — - I_Conditionnement solide qui évite les bris. r
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