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Valeur nutritive
| Pour 1 fond (40g)

Calories 180

svaleur quotidienne*

| Lipides 10g 13%
saturés 5.5g

I +trans 0.3g 30%

Glucides 20g
Fibres 1g A%
Sucres 7g 7%
]

| Protéines 3g

Cholestérol 35mg

Sodium 85mg 4%

| Potassium 10mg 0%
Calcium 10mg 1%

| Fer 1mg 6%
*5% ou moins est peu, 15% ou plus c'est beaucoup

L - —

Poips & Formar

Poids unité : 40 g
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| CONDITIONNEMENT
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IND Fonp Beurre sucrRé CARRE

PATE 100% PUR BEURRE

LISTE D'INGREDIENTS

GTIN : 628110164315

Cone : PSFO30
CONSERVATION : SEC OU CONGELE
E-TAT : CONGELE

Préparee par
nos maitres palissiers

|

l Ingredients : Farine de blé (gluten) « Beurre salé (lait) « Sucre (Sucre & glacer) « l
| CEufs « Poudre d'amandes « Lécithine de soja.

Contient : Blé (gluten), Lait, CEuf, Soja, Amandes

Peut contenir : Autres noix.

ConpITioNs DE CONSERVATION |

Conservation dans un stockage a température controlée (18 degrés) pendant 3 mois.
| Conservation au congélateur (-18°C) pendant 12 mois.
Conservation de 45J aprés décongélation.
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Nombre d'unités par caisse : 36 unités de 3 po x 3 po

| Format caisse : 19 3/4 po x 9 3/4 po x 2 1/4po

Poids Caisse : 1440kg

| Format palette : 48 po x 40 po x 56 1/4 po

Nombre de caisse par palette : 200
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CoNSEILS DE PREPARATION |
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| Ingrédients naturels.

Fonds de tarte préts a étre garnis et peuvent supporter une cuisson |
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Pate faite maison, sans matiéres grasses hydrogénées,
additifs ou conservateurs.

| Produit artisanal fabriqué au Québec, Canada. |
Conditionnement solide qui évite les bris.
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